MENU SUGESTAO

Lipvacloy

Consomé Mediterraneo de Alho Poré ao Creme e
Finas Ervas OU Capuccino de Champignon Paris
ao Creme e Tabasco

© Champignon Paris ao Catupiry, Parmesao ao
Sauvignon Blanc, Requeijao e Finas Ervas

© Cocktail Mediterraneo com Camardes Crocantes,
Conhaque, Paprica Picante, Alface e Tomate

© Coquille de Bacalhau

© Siri ao Bechamel gratinado ao forno

Praits Prnsippad)

Crevettes et Truffes aux Fromage

Camardes Grelhados e Trufas recheadas de
Mussarela e Manjericdao ao Molho 4 Queijos

© Crevettes au Shimeji

Camardes ao Molho Shimeji, Vinho Chardonnay, Creme,
Avela, Améndoa, Passa de Uva, Tomate Seco e Salvia
servido com Trufinhas de Mussarela e Manjericao,
Trufinhas de Tomate Seco e Trufinhas de Castanha

© Escalope a Shimeji

Escalopes de Filé Mignon Grelhados ao Molho
com Shimeji ao Creme, servido com Batata
Baroa

© Bacalhau Mediterranée

Bacalhau em lascas, Azeite de Oliva Extra Virgem,Vinho Chardonnay,
Champignon Paris, Batata Palha,
Azeitona Preta, Salsinha e Arroz coberto de Castanha de Caju

© Médallion a Fraise

Medalhdes de Filé Grelhados servido com Penne ao Molho
Quatro Queijos e Molho de Morangos, reduzido
no Aceto Balsamico e flambado com Cointreau

© Iscas a Rodes

Iscas de Filé Mignon flambado com Vinho Madeira ao Molho de
Mostardas, A¢cafrao, Champignon Paris,
acompanhado de Arroz Mediterrdneo e Aceto Balsamico Reduzido

Sobyemesny

Sucrerie de Lait Tia Nilce OU Gateau
Méditerranée OU Creme Brulée

Ps 149,00




